
Bedienung 
Slush Eis Maschine 2x15 Liter  

 
• Die Slush Eis Maschine an eine geerdet 230V Steckdose anschließend. 

• Mischungsverhältnis ist häufig 1 Liter Sirup auf 5 (bzw. 4,6) Liter mit Kohlensäure 

versetztes Wasser (bitte Mischverhältnis des Sirups beachten). 

• Sollten Sie eine Slush Eis Mischung bei uns mitbestellen, wird diese vorgemischt und 

ist damit sofort einsatzbereit. Die Kanister werden hierzu mit klarem Leitungswasser 

ausgespült. Es handelt sich um Lebensmittelkonforme 5 Liter Kanister. 

• Die zwei oberen Hauptschalter aktivieren. Anschließend die zwei Schalter pro Kabine. 

Sollten Sie nur eine Kabine benutzen, bitte auch nur diese anschalten. 

• Die Slush Maschine benötigt ca. 45/60 Minuten um Slush Eis zu produzieren. 

• Die Slush Maschine muss gerade und im Schatten stehen. 

• Die Lüftungsschlitze (vorne und zur Seite) nicht verdecken (mindestens 50cm 

Abstand). 

• Sobald die silbernen Kühlelemente nur noch zur Hälfte mit Slush Eis bedeckt sind, bitte 

nachfüllen. 

• Ist ein Klackern zuhören, muss dringend Zucker nachgefüllt werden. 

Bei häufigem hintereinander aufkommendem Klackern muss die Maschine 

ausgeschaltet werden! 

Viel Spaß!

 

Reinigung: 

 
Hinweis zur Reinigung für den Kunden: Die Maschine darf während der Reinigung nicht an 
einer Steckdose angeschlossen sein. Entleeren des übrigen Sirups – z. B. in einem Eimer. 

Anschließend mit klarem Leitungswasser ausspülen. Wenn der Behälter 
über Nacht mit Sirup gefüllt war, sollten Sie mit einem Küchentuch den 
restlichen Sirup an den Seiten entfernen. Anschließend ausspülen. Bitte 
verwenden Sie keine Reinigungsmittel! 

 
Hinweis zur Reinigung durch den Vermieter: Die Kabinen werden mit 
lebensmittelverträglichem Reiniger eingesprüht und gereinigt. Anschließend werden die 
Kabinen mit klarem Leitungswasser ausgespült. Die Oberflächen werden desinfiziert. Die 
Reinigung wird protokolliert.  
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